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1.釣 物 カワハギ 2.日  時

船席配置 並びに成績詳細図

氏   名、 釣果  (尾 )

中 村

中 野  ̈   10

神 2

遠 藤 6

瀬 戸 …    10

大 垣 9

宮 本 4

久 保 4

平   均 48

○の

ζ清釣会々 報 発行所

目黒区日黒本町 1・ 11・ 16

ブく形民矛ヒ4言 (03・ 3714・ 2955)

11 月 カ ワ ハ ギ 大会成績表

1月 13日午前6時SU‖KuS横出発

ワハギ 5E菫量    6.オ・

3.船 宿
ル横取りとする

五郎丸 (鴨居大室)

ハンデ無し

(※ ) 大型 カワハギ 清野 2 5cm 得′点 3点

氏   名 釣果  (尾 )

中 牧 0

山 本 0

清 野

高 松

大 塚 9

植  田 9

佐  藤 8

鍛 冶 25

平   均

を表 し、釣果はカワハギの総数 )

秋季大会も何事も無く、(ただ鍛冶さんのおお釣りで)終了致し

ました。会員皆さんのご協力と、お世話して下さいました方々に

お礼を申し上げます。早いもので、もう残すわ1カ 月となり、季節

感が失はれていく中で、恐ろしいほどの、スピードで時が過ぎた

様に思はれます。この1年反省する時期ですか?、 釣りしている
と早い、<あれつ?どうしてだろう><今度はこうしてみよう><
やつばり駄目か、それならこれでどうだ><なぜ前回は釣れたの

のに今日はダメか><なぜあの人には釣れて私にはつれない>
<前回は潮が澄んでいたけど今日は濁つていた><あの人の
ハリスは私より2cm長かつた>、 釣り雑誌を読み,人の話を聞き
<なるほど><そうか、そうか><ここまで考えているのか>など

など。感心することが多い。時間のたつのも早い訳かな“・・"。

<企画より>
平成24年度事業(釣り)計画を募集いたします。同封します紙

にO、 又は希望する釣り物を書き12月 11日 までに提出してくだ

ぜstヽ。
◎ 大会に際し、星野様より釣り用手袋が進呈されました。

お礼申し上げます。
(予 定)

24年 1月 19日 (木)総会並び新年親睦会

4.● 加  16 名   5.検 量  カワハギ 5月菫量    6.オ～ ハ ン

順位 氏 名 釣果に ) ハンテ
゛

実釣果 g 船席 得 点 順位 氏 名 釣果(g) ハンテ・ 実釣果 g 船席 得点

1 瀬戸 義昭 左 4 清野  博 9 650 1右6

2 鍛冶 政保 右 1 神 忠 …    580 1左 6

3 植 田 浩史 右 3 宮本 宣夫  ̈   4 565 lZ=2

4 中野  勇 825 左 7 14 久保 修身 .¨     4 530 1左 1

5 大塚 雅信 右 4 山本   昇 0  ̈    0 1右 7

6 遠藤 栄一 6 左 5 中牧 勝征 0 0 1右 8

7 高松 武春 .28 785 右 5

8 中村 茂弘 左 8

佐藤 良夫 8 右 2

大垣  繁 …    9 595 左 3

今年最後の釣りとなります。 !!
ふるつて参加して下さい。

12月 ア ジ 釣り本会案内
J、 釣 物 ア ジ

2、 日 時 12月 11日 午前6時 SNUS横 出発

3、 船 宿 五郎丸(鴨居大室)046‐ 84119256
4、 会 長 10.000円
5、 工 .サ 種類は自由

6、 仕 掛 竿は1本、針は3本迄、ビシ130号
7、 検 量 ア ジ 5匹の重量、ハンデ制、全横取り

8、 〆 切 12月 3日 (土 )荒天以外出船します.

9、 担 当 鍛治 中野 佐藤

.10、 申 込 大塚 3714-2955

アジの竿ビシ釣りは、底立ち取りが決めて。

仕掛け着低後、糸フケを十分に取らないと命取り。

釣れる魚も釣れなくなる。タナ取りは40～ 50mな
ら底から2m切つて誘いをかけてlm上げて当たり

を待つ。60m以上なら3m上げて、ここでコマセを

振つてlm上げて待つ………がコツ

コマセを出す時、竿を強く振る必要はなく、軽く振

るだけでコマ七十分出る。強く振るとハリスを天ビン

に絡まるので注意したい。

くアジは日が弱いので巻き上げは慎重に>とは、アジ

釣りでは聞きますが、実無にはどんなに慎重に巻いても、

掛かりどころが悪ければバレるものはパレる。逆に回の

中や唇の上下などしつかりしたところに掛かつていれば、

多少強引に巻き上げてもパレることはほとんどない.

適度な速度で巻き上げた方が良いようだ。

一般的には、夏場が旬と言われるが、実はこれから冬

にかけても、他の多くの魚同様、脂がたつぶり乗つて非常

においしくなる季節なのだ。腹を害Jいてみると、ラード状

の脂肪分をたつぶりと蓄えているのが分かる.このアジを

刺し身にすると、まろやかな舌触りで、ほんのり甘い脂の

味が日に広がり、とてもおいしい。

おいしい食味をぞんぶんに楽しんでみてはどうですか。

0自 分自身と仲間 =家族のためにく救命胴衣>


